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調達要求番号： 

陸 上 自 衛 隊 仕 様 書 

物品番号  仕 様 書 番 号 

非常用糧食通則，０１改 

ＧＱ－Ｎ１７００５３Ｅ 

防衛大臣承認     年  月  日 

作 成 令和 元年１０月３０日 

変 更 令和  ６年 ２月 ８日 

作成部隊等名 補給統制本部 需品部 

1 総則 

1.1 適用範囲 

この仕様書は，陸上自衛隊において使用する非常用糧食の通則，０１改について規定する。 

1.2 用語及び定義 

 この仕様書で用いる用語及び定義は，ＧＬＴ－ＣＧ－Ｚ０００００１による。 

1.3 種類 

 種類は，表1による。 

表1－種類 

番号 種類 物品番号 規定 

１ 非常用糧食，牛肉じゃが ８９７０－２９２－１２４１－５ 附属書Ａによる。 

非常用糧食，牛肉じゃがＢ － 附属書Ｂによる。 

非常用糧食，牛肉じゃがＣ － 附属書Ｃによる。 

非常用糧食，牛肉じゃがＤ － 附属書Ｄによる。 

２ 

 

非常用糧食，豚スタミナ丼 ８９７０－２９２－１２４２－５ 附属書Ｅによる。 

非常用糧食，豚スタミナ丼Ｂ － 附属書Ｆによる。 

３ 非常用糧食，鶏だんご野菜あんかけ ８９７０－２９２－１２４３－５ 附属書Ｇによる。 

非常用糧食，鶏だんご野菜あんかけＢ － 附属書Ｈによる。 

４ 非常用糧食，鶏と根菜のうま煮 ８９７０－２９２－１２４４－５ 附属書Ｉによる。 

非常用糧食，鶏と根菜のうま煮Ｂ － 附属書Ｊによる。 

５ 非常用糧食，かつお野菜煮 ８９７０－２９２－１２４５－５ 附属書Ｋによる。 

非常用糧食，かつお野菜煮Ｂ － 附属書Ｌによる。 

６ 非常用糧食，さばみそ煮 ８９７０－２９２－１２４６－５ 附属書Ｍによる。 

非常用糧食，さばみそ煮Ｂ － 附属書Ｎによる。 

７ 非常用糧食，さんま味付け ８９７０－２９２－１２４７－５ 附属書Ｏによる。 

非常用糧食，さんま味付けＢ － 附属書Ｐによる。 

８ 非常用糧食，さんま甘露煮 ８９７０－２９２－１２４８－５ 附属書Ｑによる。 

非常用糧食，さんま甘露煮Ｂ － 附属書Ｒによる。 

９ 非常用糧食，いわししょうが煮 ８９７０－２９２－１２４９－５ 附属書Ｓによる。 

非常用糧食，いわししょうが煮Ｂ － 附属書Ｔによる。 

１０ 非常用糧食，メキシカンタコライス ８９７０－２９２－１２５０－５ 附属書Ｕによる。 

非常用糧食，メキシカンタコライスＢ － 附属書Ｖによる。 
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表1－種類（続き） 

番号 種類 物品番号 規定 

１１ 非常用糧食，ビーフシチュー ８９７０－２９２－１２５１－５ 附属書Ｗによる。 

１２ 非常用糧食，牛角煮カレー ８９７０－２９２－１２５２－５ 附属書Ｘによる。 

非常用糧食，牛角煮カレーＢ － 附属書Ｙによる。 

１３ 非常用糧食，牛ひき肉のキーマカレー ８９７０－２９２－１２５３－５ 附属書Ｚによる。 

非常用糧食，牛ひき肉のキーマカレーＢ － 附属書ＡＡによる。 

非常用糧食，牛ひき肉のキーマカレーＣ － 附属書ＡＢによる。 

非常用糧食，牛ひき肉のキーマカレーＤ － 附属書ＡＣによる。 

１４ 非常用糧食，ベーコンポテト ８９７０－２９２－１２５４－５ 附属書ＡＤによる。 

１５ 非常用糧食，ボロニアソーセージ ８９７０－２９２－１２５５－５ 附属書ＡＥによる。 

１６ 非常用糧食，ベジサーモン ８９７０－２９２－１２５６－５ 附属書ＡＦによる。 

非常用糧食，ベジサーモンＢ － 附属書ＡＧによる。 

１７ 非常用糧食，さばと大豆のトマト煮込み ８９７０－２９２－１２５７－５ 附属書ＡＨによる。 

非常用糧食，さばと大豆のトマト煮込みＢ － 附属書ＡＩによる。 

１８ 非常用糧食，ナポリタン ８９７０－２９２－１２５８－５ 附属書ＡＪによる。 

１９ 非常用糧食，スタミナ麻婆豆腐 ８９７０－２９２－１２５９－５ 附属書ＡＫによる。 

非常用糧食，スタミナ麻婆豆腐Ｂ － 附属書ＡＬによる。 

２０ 非常用糧食，酢豚 ８９７０－２９２－１２６０－５ 附属書ＡＭによる。 

非常用糧食，酢豚Ｂ － 附属書ＡＮによる。 

２１ 非常用糧食，とり根菜煮 ８９７０－２９２－１２６２－５ 附属書ＡＯによる。 

非常用糧食，とり根菜煮Ｂ － 附属書ＡＰによる。 

非常用糧食，とり根菜煮Ｃ － 附属書ＡＱによる。 

非常用糧食，とり根菜煮Ｄ － 附属書ＡＲによる。 

２２ 非常用糧食，つくねと野菜のスープ － 附属書ＡＳによる。 

1.4 製品の呼び方 

製品の呼び方は，表1の種類による。 

例 非常用糧食，牛肉じゃが 

1.5 引用文書 

この仕様書に引用する次の文書は，この仕様書に規定する範囲内において，この仕様書の一部を成

すものであり，入札書又は見積書の提出時における最新版とする。 

a) 規格 

ＪＩＳ Ｚ ０１５０      包装－包装貨物の荷扱い図記号 

    ＪＩＳ Ｚ １５０６      外装用段ボール箱 

ＪＩＳ Ｚ １５０７      段ボール箱の形式 

ＮＤＳ Ｚ ０００１      包装の総則 

ＮＤＳ Ｚ ８２０１      標準色 

b) 仕様書 

ＧＬＴ－ＣＧ－Ｚ０００００１ 陸上自衛隊装備品等一般共通仕様書 

ＧＱ－Ｎ１７００５４     白飯，非常用糧食用 
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ＧＱ－Ｎ１７００５５     白飯，栄養強化，Ｖ･Ｃａ，非常用糧食用 

ＧＱ－Ｎ１７００５６     五目飯，非常用糧食用 

ＧＱ－Ｎ１７００５７     五目飯，栄養強化，Ｖ･Ｃａ，非常用糧食用 

ＧＱ－Ｎ１７００５８     山菜飯，非常用糧食用 

ＧＱ－Ｎ１７００５９     中華風おこわ，非常用糧食用 

ＧＱ－Ｎ１７００６０     ドライカレー，非常用糧食用 

ＧＱ－Ｎ１７００６１     豆ご飯，非常用糧食用 

ＧＱ－Ｎ１７００６２     五目釜飯，非常用糧食用 

ＧＱ－Ｎ１７００６３     おかゆ，非常用糧食用 

ＧＱ－Ｎ１７００６４     ひじき飯，栄養強化，Ｖ･Ｃａ，非常用糧食用 

ＧＱ－Ｎ１７００６５     五目チャーハン，非常用糧食用 

ＧＱ－Ｎ１７００６６     チキンライス，非常用糧食用 

ＧＱ－Ｎ１７００６７     カニチャーハン，非常用糧食用 

ＧＱ－Ｎ１７００６８     サツマイモご飯，栄養強化，Ｖ･Ｃａ，非常用糧食用 

ＧＱ－Ｎ１７００６９     パン，シーベリー，非常用糧食用 

ＧＱ－Ｎ１７００７０     パン，ドライアップル，非常用糧食用 

ＧＱ－Ｎ１７００７１     大形クラッカー，非常用糧食用 

ＧＱ－Ｎ１７００７２     クラッカー，非常用糧食用 

ＧＱ－Ｎ１７００７３     バランス栄養固形食品，非常用糧食用 

ＧＱ－Ｎ１７００７４     牛肉じゃが，非常用糧食用 

ＧＱ－Ｎ１７００７５     豚スタミナ丼，非常用糧食用 

ＧＱ－Ｎ１７００７６     鶏だんご野菜あんかけ，非常用糧食用 

ＧＱ－Ｎ１７００７７     鶏と根菜のうま煮，非常用糧食用 

ＧＱ－Ｎ１７００７８     かつお野菜煮，非常用糧食用 

ＧＱ－Ｎ１７００７９     さばみそ煮，非常用糧食用 

ＧＱ－Ｎ１７００８０     さんま味付け，非常用糧食用 

ＧＱ－Ｎ１７００８１     さんま甘露煮，非常用糧食用 

ＧＱ－Ｎ１７００８２     いわししょうが煮，非常用糧食用 

ＧＱ－Ｎ１７００８３     メキシカンタコライス，非常用糧食用 

ＧＱ－Ｎ１７００８４     ビーフシチュー，非常用糧食用 

ＧＱ－Ｎ１７００８５     ポテトサラダ，非常用糧食用 

ＧＱ－Ｎ１７００８６     牛角煮カレー，非常用糧食用 

ＧＱ－Ｎ１７００８７     牛ひき肉のキーマカレー，非常用糧食用 

ＧＱ－Ｎ１７００８８     ベーコンポテト，非常用糧食用 

ＧＱ－Ｎ１７００８９     ボロニアソーセージ，非常用糧食用 

ＧＱ－Ｎ１７００９０     ベジサーモン，非常用糧食用 

ＧＱ－Ｎ１７００９１     さばと大豆のトマト煮込み，非常用糧食用 

ＧＱ－Ｎ１７００９２     ナポリタン，非常用糧食用 

ＧＱ－Ｎ１７００９３     たまごそぼろ，非常用糧食用 

ＧＱ－Ｎ１７００９４     スタミナ麻婆豆腐，非常用糧食用 

ＧＱ－Ｎ１７００９５     酢豚，非常用糧食用 
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ＧＱ－Ｎ１７００９６     つくねと野菜のスープ，非常用糧食用 

ＧＱ－Ｎ１７００９７     じゃがいもサラダ，非常用糧食用 

ＧＱ－Ｎ１７００９８     とり根菜煮，非常用糧食用 

ＧＱ－Ｎ１７００９９     梅しそふりかけ，非常用糧食用 

ＧＱ－Ｎ１７０１００     梅ふりかけ，非常用糧食用 

ＧＱ－Ｎ１７０１０１     野菜ふりかけ，非常用糧食用 

ＧＱ－Ｎ１７０１０２     おかかふりかけ，非常用糧食用 

ＧＱ－Ｎ１７０１０３     わさびふりかけ，非常用糧食用 

ＧＱ－Ｎ１７０１０４     たまごふりかけ，非常用糧食用 

ＧＱ－Ｎ１７０１０５     鮭わかめふりかけ，非常用糧食用 

ＧＱ－Ｎ１７０１０６     かつお昆布ふりかけ，非常用糧食用 

c) 法令等  

食品衛生法（昭和２２年法律第２３３号） 

農林物資の規格化等に関する法律（昭和２５年法律第１７５号） 

食品，添加物等の規格基準（昭和３４年厚生省告示第３７０号） 

計量法（平成４年法律第５１号） 

容器包装に係る分別収集及び再商品化の促進等に関する法律（平成７年法律第１１２号） 

食品表示法（平成２５年法律第７０号） 

 

2 製品に関する要求 

2.1 全般 

この製品は，“食品衛生法”，“農林物資の規格化等に関する法律” ，“計量法”，“容器包装

に係る分別収集及び再商品化の促進等に関する法律”，“食品表示法”，“食品，添加物等の規格基

準”及び関係規則に基づき製造されたものでなければならない。 

2.2 構成 

構成は，附属書Ａ～附属書ＡＳによる。 

2.3 堅ろう性 

 堅ろう性は，表2によるものとし，契約の相手方が，初回試験及び仕様書の内容に変更があった場

合は，契約担当官等に試験成績書を提出しなければならない。ただし，過去に納入実績があり，納入

した製品と同一製造体制で製造したものについては，官側の承認を受け，省略してもよい。 

表2－堅ろう性 

規定 試験方法 

喫食に影響を及ぼす破損が生じない 

（トレー及びスプーンは除く。）。 

“食品，添加物等の規格基準”第３に示

す，耐圧縮試験，熱封かん強度試験又は内

圧強度試験及び落下試験による。 

2.4 包装材料 

 包装材料は，次による。 

a) 材料・構造 材料及び構造は，ポリエチレンを主材とし，厚さは，８８ μｍ±９ μｍとする。

また，沸騰湯中で，約３０分間の加熱に耐えられる材料及び構造とする。 

b) 色 色は，ＮＤＳ Ｚ ８２０１の２３１４（ＯＤ色 ７.５ Ｙ３／１）を標準とする。 

c) ノッチ ノッチは，Ｕ形，Ｖ形，又はベース形とし，位置は，図1を標準とし，両サイドで機能
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を発揮する位置とする。 

2.5 詰め合わせ 

 詰め合わせは，2.2 の構成及び 5.1 の附属品を包装材料に詰め合わせて，中身が動かない程度の十

分な脱気処置を施し，包装材料上部とノッチの間で，ノッチの機能を妨げない位置に熱溶融によって

密閉する。 

2.6 外観 

外観は，きず，汚れなどの有害な欠点がなく，密封が完全で，仕上がりが良好でなければならない。 

2.7 製品の表示 

2.7.1 表示方法 

 表示方法は，次のいずれかとする。 

a) 包装表面に直接印刷表示する。 

b) ラベルに印刷したものを包装表面に貼付する。 

c) a)及び b)の併用による。 

2.7.2 表示項目 

表示項目は，次による。 

a) 表示項目は，製品の呼び方，内容品，納入者，賞味期限，納期年月及び調理方法とする。 

b) 調理方法は，喫食のため必要な沸騰湯中での加熱時間を記入する。加熱時間は，製造者の仕様に

よる。 

2.7.3 書体 

 書体は，ゴシック体とする。 

2.7.4 色 

 色は，次による。 

a) 文字の色は，黒とする。 

b) ラベルの色は，ＯＤ色又は透明とする。 

2.7.5 表示要領 

 表示要領は，附属書Ａ～附属書ＡＳによる。 

2.7.6 表示位置 

 表示位置は，図1を標準とする。 

2.7.7 容器包装識別表示 

 容器包装識別表示は，“容器包装に係る分別収集及び再商品化の促進等に関する法律”による識別 

表示を適宜の位置に表示する。  

2.7.8 転売禁止の表示 

 転売禁止の表示は，図1による。文字の大きさは，４０ポイントを標準とする。 

2.7.9 処置要領等の表示 

 処置要領等の表示位置及び表示要領は，調達要領指定書によって指定する場合を除き，図1及び図

2 による。 

 なお，表示は，見やすい大きさとする。 
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 ノッチ 

 

 

 

 

 

  製品の表示 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

注記 賞味期限（契約した保証年月を記入する。）及び納期年月は， 

“下部に記載”とし包装の下部に表示してもよい。 

図1－ノッチ及び表示位置 

 

 未使用品は、原則、交付元部隊へ返納することとなって

います。転売は、刑事処分・行政処分を受けることがあり

ます。 

図2－表示要領 

 

3 品質保証 

監督及び検査は，契約担当官等が定める監督・検査実施要領による。 

 

4 出荷条件 

4.1 包装 

包装は，調達要領指定書によって指定する場合を除き，次による。 

a) 包装要領は，2.5 によって詰め合わせしたもの１０個をＪＩＳ Ｚ １５０６の複両面段ボール箱

４種に収納する。 

b)  箱の形式は，ＪＩＳ Ｚ １５０７の０２０１とする。 

c)  段ボール箱の寸法（外寸）は，長さ３８０ ｍｍ×幅３１０ ｍｍ×高さ２１５ ｍｍとする。 

d) 寸法許容差は，ＪＩＳ Ｚ １５０６による。 

e)  段ボール箱は，上面及び下面をテープなどで封かんするとともに，内容品が輸送・荷役の時に受

ける衝撃・振動によってピンホールなどの有害な欠点が発生しないよう処置する。 

f) 端数がある場合は，a)～e)に準ずる。 

4.2 包装の表示 

包装の表示は，調達要領指定書によって指定する場合を除き，ＮＤＳ Ｚ ０００１付図1によるほ

か次による。 

a) １面には，カッター使用禁止及び転売禁止及び転売禁止の表示をする。 

なおまた，転売禁止表示の文字の大きさは，７０ポイントを標準とし，文字の書体は，赤又

は黒のゴシック体とする。 

“転売禁止”の表示 

処置要領等の表示 
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b) ２面及び４面には，図3に示す様式によって表示をする。ただし，図3により難い場合は，契約

担当官等の承認を受けて変更してもよい。 

c) なお，転売禁止表示の文字の大きさは，７０ポイントを標準とし，文字の書体は，赤字又は黒字

のゴシック体とする。 

d)c) ５面及び６面には，内容品名（製品の呼び方）を確認することが可能な表示をする。細部

は，官側と調整する。 

e)d) ５面及び６面には，非常用糧食の流通過程における保護のため，ＪＩＳ Ｚ ０１５０に示

す取扱注意，直射日光遮へい，水ぬれ防止及び上積段数制限の表示をＮＤＳ Ｚ ０００１付図

１に示す適宜の位置に行う。細部は，官側と調整する。 

e) ２面，４面，５面及び６面には，表1により該当する種類の番号を表示する。細部は，官側と

調整する。 

f) ロット番号など品質管理に必要な表示をしてもよい。 

 

 

○○○○－○○○－○○○○－○ａ） 

非常用糧食，○○○○○○ｂ） 

 内容量          ○○○ｇ×１０食ｃ） 

 賞味期限         ２０２７．３ｄ） 

 ○．○ｋｇｅ)      ○○×○○×○○ｃｍｆ）  

 ２０２３年度調達品（２０２４.３納）ｇ）  ○○○○株式会社ｈ） 

注ａ） 物品番号 表1の物品番号を記入する。 

注ｂ） 品名 製品の呼び方を記入する。 

注ｃ） 内容量 2.2に示す構成品の質量の合計×１０食を記入する。 

注ｄ） 賞味期限 契約した保証年月を記入する（欄外に記入してもよい。）。 

注ｅ) 質量 見掛け質量として，平均質量を記入する。 

注ｆ） 寸法 長さ×幅×高さの外のり寸法を記入する。  

注ｇ） 調達年度（納期の年月）納入する会計年度及び（  ）内に納期の年月を記入する。 

注ｈ） 契約の相手方の名称又はその略号を記入する。 

図3－表示例 

 

5 その他の指示 

5.1 附属品 

附属品は，2.5によって詰め合わせる。品名は，表3による。 

5.2 承認用見本等 

契約の相手方は，製造に先立ち，表4に示す承認用見本などを契約担当官等に提出し，包装材料の

色及び製品の表示について承認を受けなければならない。ただし，調達要領指定書によって指定す

る場合を除き，契約の相手方が同一年度に同一品目の納入実績があり，同一製造体制で製造する場

合は，省略してもよい。 

5.3 保証期間 

製品は，全国の倉庫（空調設備なし）で３か年（調達要領指定書によって指定する場合を除き，納

期の翌年度の４月１日から起算する。）の保存に耐え得るものとする。 
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5.4 仕様書に関する疑義 

この仕様書に関する疑義は，ＧＬＴ－ＣＧ－Ｚ０００００１の 8.3 による。 

表3－附属品 

品名 規定 数量 

トレー a) 2.4に示す包装材料に構成品とともに詰め合わせ，沸騰湯中で，約３０分

間の加熱に耐え，かつ，喫食時などに容易に破損しない強度をもつプラ

スチックトレーとする。 

b) 内容積（満注容量）は，６００ ｃｃ以上とし，細部の形状及び寸法は，

製造者の仕様による。 

１ 

スプーン 2.4に示す包装材料に構成品とともに詰め合わせ，沸騰湯中で，約３０分間の

加熱に耐えられ，かつ，喫食時などに容易に破損しない強度をもつ先割れス

プーンとする。 

１ 

表4－承認用見本など 

種類 規定 数量 

承認用見本 トレー及びスプーン 5.1による。 １ 

包装材料 2.4による。 １ 

提出書類 包装材料証明 ４ 
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附属書Ａ 

（規定） 

 非常用糧食，牛肉じゃが 
 

A.1 適用範囲 

 この附属書は，非常用糧食，牛肉じゃがの構成及び表示要領について規定する。 

 

A.2 構成 

構成は，表A.1による。 

表A.1－構成 

構成品 数量 

ＧＱ－Ｎ１７００７４ 牛肉じゃが，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７００５５ 白飯，栄養強化，Ｖ・Ｃａ，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７００５７ 五目飯，栄養強化，Ｖ・Ｃａ，非常用糧食用 １ 

 

A.3 表示要領 

 表示要領（例）は，調達要領指定書によって指定する場合を除き，図A.1による。 

 なお，表示は見やすい大きさとする。 

非常用糧食，牛肉じゃが 

内容品   牛肉じゃが／白飯，栄養強化，Ｖ・Ｃａ 

五目飯，栄養強化，Ｖ・Ｃａ／トレー／スプーン 

納入者    ○○○○株式会社 

          ○○県○○市○○町１－２－３ 

賞味期限ａ）  ２０２７．３ 

納期年月ａ）  ２０２４．３ 

外袋を開封せず，沸騰した，たっぷりとしたお湯で○○分間程度加熱する。 

ただし，製品の保管環境，加熱条件により異なり，更に加熱が必要となる場

合がある（開封して加熱する場合は，内容品の紛失に注意）。  

注ａ） 賞味期限（契約した保証年月を記入する。）及び納期年月は，図A.1による 

ほか製造者の仕様によって表示してもよい。 

            

図A.1－表示要領（例） 
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附属書Ｂ 

（規定） 

 非常用糧食，牛肉じゃがＢ 

 
B.1 適用範囲 

 この附属書は，非常用糧食，牛肉じゃがＢの構成及び表示要領について規定する。 

 

B.2 構成 

構成は，表B.1による。 

表B.1－構成 

構成品 数量 

ＧＱ－Ｎ１７００７４ 牛肉じゃが，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７００５５ 白飯，栄養強化，Ｖ・Ｃａ，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７００５６ 五目飯，非常用糧食用 １ 

 

B.3 表示要領 

 表示要領（例）は，調達要領指定書によって指定する場合を除き，図B.1による。 

 なお，表示は見やすい大きさとする。 

非常用糧食，牛肉じゃがＢ 

内容品  牛肉じゃが／白飯，栄養強化，Ｖ・Ｃａ／五目飯 

トレー／スプーン 

納入者    ○○○○株式会社 

○○県○○市○○町１－２－３ 

賞味期限ａ）  ２０２７．３ 

納期年月ａ）  ２０２４．３ 

外袋を開封せず，沸騰した，たっぷりとしたお湯で○○分間程度加熱する。 

ただし，製品の保管環境，加熱条件により異なり，更に加熱が必要となる場

合がある（開封して加熱する場合は，内容品の紛失に注意）。 

注ａ） 賞味期限（契約した保証年月を記入する。）及び納期年月は，図B.1による 

ほか製造者の仕様によって表示してもよい。 

            

図B.1－表示要領（例） 
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附属書Ｃ 

（規定） 

 非常用糧食，牛肉じゃがＣ 

 
C.1 適用範囲 

 この附属書は，非常用糧食，牛肉じゃがＣの構成及び表示要領について規定する。 

 

C.2 構成 

構成は，表C.1による。 

表C.1－構成 

構成品 数量 

ＧＱ－Ｎ１７００７４ 牛肉じゃが，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７００５４ 白飯，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７００５７ 五目飯，栄養強化，Ｖ・Ｃａ，非常用糧食用 １ 

 

C.3 表示要領 

 表示要領（例）は，調達要領指定書によって指定する場合を除き，図C.1による。 

 なお，表示は見やすい大きさとする。 

非常用糧食，牛肉じゃがＣ 

内容品   牛肉じゃが／白飯／五目飯，栄養強化，Ｖ・Ｃａ 

トレー／スプーン 

納入者    ○○○○株式会社 

          ○○県○○市○○町１－２－３ 

賞味期限ａ）  ２０２７．３ 

納期年月ａ）  ２０２４．３ 

外袋を開封せず，沸騰した，たっぷりとしたお湯で○○分間程度加熱する。 

ただし，製品の保管環境，加熱条件により異なり，更に加熱が必要となる場

合がある（開封して加熱する場合は，内容品の紛失に注意）。  

注ａ） 賞味期限（契約した保証年月を記入する。）及び納期年月は，図C.1による 

ほか製造者の仕様によって表示してもよい。 

            

図C.1－表示要領（例） 
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附属書Ｄ 

（規定） 

 非常用糧食，牛肉じゃがＤ 

 
D.1 適用範囲 

 この附属書は，非常用糧食，牛肉じゃがＤの構成及び表示要領について規定する。 

 

D.2 構成 

構成は，表D.1による。 

表D.1－構成 

構成品 数量 

ＧＱ－Ｎ１７００７４ 牛肉じゃが，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７００５４ 白飯，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７００５６ 五目飯，非常用糧食用 １ 

 

D.3 表示要領 

 表示要領（例）は，調達要領指定書によって指定する場合を除き，図D.1による。 

 なお，表示は見やすい大きさとする。 

非常用糧食，牛肉じゃがＤ 

内容品   牛肉じゃが／白飯／五目飯／トレー／スプーン 

納入者    ○○○○株式会社 

          ○○県○○市○○町１－２－３ 

賞味期限ａ）  ２０２７．３ 

納期年月ａ）  ２０２４．３ 

外袋を開封せず，沸騰した，たっぷりとしたお湯で○○分間程度加熱する。 

ただし，製品の保管環境，加熱条件により異なり，更に加熱が必要となる場

合がある（開封して加熱する場合は，内容品の紛失に注意）。  

注ａ） 賞味期限（契約した保証年月を記入する。）及び納期年月は，図D.1による 

ほか製造者の仕様によって表示してもよい。 

            

図D.1－表示要領（例） 
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附属書Ｅ 

（規定） 

非常用糧食，豚スタミナ丼 

 
E.1 適用範囲 

 この附属書は，非常用糧食，豚スタミナ丼の構成及び表示要領について規定する。 

 

E.2 構成 

構成は，表E.1による。 

表E.1－構成 

構成品 数量 

ＧＱ－Ｎ１７００７５ 豚スタミナ丼，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７００５４ 白飯，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７００５８ 山菜飯，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７００９９ 梅しそふりかけ，非常用糧食用 １ 

 

E.3 表示要領 

 表示要領（例）は，調達要領指定書によって指定する場合を除き，図E.1による。 

 なお，表示は見やすい大きさとする。 

非常用糧食，豚スタミナ丼 

内容品   豚スタミナ丼／白飯／山菜飯／梅しそふりかけ 

トレー／スプーン 

納入者    ○○○○株式会社 

          ○○県○○市○○町１－２－３ 

賞味期限ａ）  ２０２７．３ 

納期年月ａ）  ２０２４．３ 

外袋を開封せず，沸騰した，たっぷりとしたお湯で○○分間程度加熱する。 

ただし，製品の保管環境，加熱条件により異なり，更に加熱が必要となる場

合がある（開封して加熱する場合は，内容品の紛失に注意）。 

     注ａ）  賞味期限（契約した保証年月を記入する。）及び納期年月は，図E.1による 

ほか製造者の仕様により表示してもよい。 

 

図E.1－表示要領（例） 
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附属書Ｆ 

（規定） 

非常用糧食，豚スタミナ丼Ｂ 

 
F.1 適用範囲 

 この附属書は，非常用糧食，豚スタミナ丼Ｂの構成及び表示要領について規定する。 

 

F.2 構成 

構成は，表F.1による。 

表F.1－構成 

構成品 数量 

ＧＱ－Ｎ１７００７５ 豚スタミナ丼，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７００５５ 白飯，栄養強化，Ｖ・Ｃａ，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７００５８ 山菜飯，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７００９９ 梅しそふりかけ，非常用糧食用 １ 

 

F.3 表示要領 

 表示要領（例）は，調達要領指定書によって指定する場合を除き，図F.1による。 

 なお，表示は見やすい大きさとする。 

非常用糧食，豚スタミナ丼Ｂ 

内容品   豚スタミナ丼／白飯，栄養強化，Ｖ・Ｃａ／山菜飯 

梅しそふりかけ／トレー／スプーン 

納入者    ○○○○株式会社 

          ○○県○○市○○町１－２－３ 

賞味期限ａ）  ２０２７．３ 

納期年月ａ）  ２０２４．３ 

外袋を開封せず，沸騰した，たっぷりとしたお湯で○○分間程度加熱する。 

ただし，製品の保管環境，加熱条件により異なり，更に加熱が必要となる場

合がある（開封して加熱する場合は，内容品の紛失に注意）。 

     注ａ） 賞味期限（契約した保証年月を記入する。）及び納期年月は，図F.1による 

ほか製造者の仕様により表示してもよい。 

 

図F.1－表示要領（例） 
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附属書Ｇ 

（規定） 

非常用糧食，鶏だんご野菜あんかけ 

 
G.1 適用範囲 

 この附属書は，非常用糧食，鶏だんご野菜あんかけの構成及び表示要領について規定する。 

 

G.2 構成 

構成は，表G.1による。 

表G.1－構成 

構成品 数量 

ＧＱ－Ｎ１７００７６ 鶏だんご野菜あんかけ，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７００５４ 白飯，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７００５９ 中華風おこわ，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７０１０１ 野菜ふりかけ，非常用糧食用 １ 

 

G.3 表示要領 

 表示要領（例）は，調達要領指定書によって指定する場合を除き，図G.1による。 

 なお，表示は見やすい大きさとする。 

非常用糧食，鶏だんご野菜あんかけ 

内容品   鶏だんご野菜あんかけ／白飯／中華風おこわ／野菜ふりかけ 

トレー／スプーン 

納入者    ○○○○株式会社 

          ○○県○○市○○町１－２－３ 

賞味期限ａ）  ２０２７．３ 

納期年月ａ）  ２０２４．３ 

外袋を開封せず，沸騰した，たっぷりとしたお湯で○○分間程度加熱する。 

ただし，製品の保管環境，加熱条件により異なり，更に加熱が必要となる場

合がある（開封して加熱する場合は，内容品の紛失に注意）。 

 注ａ） 賞味期限（契約した保証年月を記入する。）及び納期年月は，図G.1による 

ほか製造者の仕様によって表示してもよい。 

 

図G.1－表示要領（例） 
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附属書Ｈ 

（規定） 

非常用糧食，鶏だんご野菜あんかけＢ 

 
H.1 適用範囲 

 この附属書は，非常用糧食，鶏だんご野菜あんかけＢの構成及び表示要領について規定する。 

 

H.2 構成 

構成は，表H.1による。 

表H.1－構成 

構成品 数量 

ＧＱ－Ｎ１７００７６ 鶏だんご野菜あんかけ，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７００５５ 白飯，栄養強化，Ｖ・Ｃａ，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７００５９ 中華風おこわ，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７０１０１ 野菜ふりかけ，非常用糧食用 １ 

 

H.3 表示要領 

 表示要領（例）は，調達要領指定書によって指定する場合を除き，図H.1による。 

 なお，表示は見やすい大きさとする。 

非常用糧食，鶏だんご野菜あんかけＢ 

内容品   鶏だんご野菜あんかけ／白飯，栄養強化，Ｖ・Ｃａ 

中華風おこわ／野菜ふりかけ／トレー／スプーン 

納入者    ○○○○株式会社 

○○県○○市○○町１－２－３ 

賞味期限ａ）  ２０２７．３ 

納期年月ａ）  ２０２４．３ 

外袋を開封せず，沸騰した，たっぷりとしたお湯で○○分間程度加熱する。 

ただし，製品の保管環境，加熱条件により異なり，更に加熱が必要となる場

合がある（開封して加熱する場合は，内容品の紛失に注意）。 

 注ａ） 賞味期限（契約した保証年月を記入する。）及び納期年月は，図H.1による 

ほか製造者の仕様によって表示してもよい。 

 

図H.1－表示要領（例） 
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附属書Ｉ 

（規定） 

非常用糧食，鶏と根菜のうま煮 

 
I.1 適用範囲 

 この附属書は，非常用糧食，鶏と根菜のうま煮の構成及び表示要領について規定する。 

 

I.2 構成 

構成は，表I.1による。 

表I.1－構成 

構成品 数量 

ＧＱ－Ｎ１７００７７ 鶏と根菜のうま煮，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７００５４ 白飯，非常用糧食用 1 

ＧＱ－Ｎ１７００６０ ドライカレー，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７０１０２ おかかふりかけ，非常用糧食用 1 

 

I.3 表示要領 

 表示要領（例）は，調達要領指定書によって指定する場合を除き，図I.1による。 

 なお，表示は見やすい大きさとする。 

非常用糧食，鶏と根菜のうま煮 

内容品    鶏と根菜のうま煮／白飯／ドライカレー／おかかふりかけ 

トレー／スプーン 

納入者  ○○○○株式会社 

      ○○県○○市○○町１－２－３ 

賞味期限ａ） ２０２７．３ 

納期年月ａ） ２０２４．３ 

外袋を開封せず，沸騰した，たっぷりとしたお湯で○○分間程度加熱する。 

ただし，製品の保管環境，加熱条件により異なり，更に加熱が必要となる場 

合がある（開封して加熱する場合は，内容品の紛失に注意）。 

    注ａ） 賞味期限（契約した保証年月を記入する。）及び納期年月は，図I.1による 

ほか製造者の仕様によって表示してもよい。 

 

図I.1－表示要領（例） 
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附属書Ｊ 

（規定） 

非常用糧食，鶏と根菜のうま煮Ｂ 

 
J.1 適用範囲 

 この附属書は，非常用糧食，鶏と根菜のうま煮Ｂの構成及び表示要領について規定する。 

 

J.2 構成 

構成は，表J.1による。 

表J.1－構成 

構成品 数量 

ＧＱ－Ｎ１７００７７ 鶏と根菜のうま煮，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７００５５ 白飯，栄養強化，Ｖ・Ｃａ，非常用糧食用 1 

ＧＱ－Ｎ１７００６０ ドライカレー，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７０１０２ おかかふりかけ，非常用糧食用 1 

 

J.3 表示要領 

 表示要領（例）は，調達要領指定書によって指定する場合を除き，図J.1による。 

 なお，表示は見やすい大きさとする。 

非常用糧食，鶏と根菜のうま煮Ｂ 

内容品  鶏と根菜のうま煮／白飯，栄養強化，Ｖ・Ｃａ 

ドライカレー／おかかふりかけ／トレー／スプーン 

納入者  ○○○○株式会社 

      ○○県○○市○○町１－２－３ 

賞味期限ａ） ２０２７．３ 

納期年月ａ） ２０２４．３ 

外袋を開封せず，沸騰した，たっぷりとしたお湯で○○分間程度加熱する。 

ただし，製品の保管環境，加熱条件により異なり，更に加熱が必要となる場 

合がある（開封して加熱する場合は，内容品の紛失に注意）。 

    注ａ） 賞味期限（契約した保証年月を記入する。）及び納期年月は，図J.1による 

ほか製造者の仕様によって表示してもよい。 

 

図J.1－表示要領（例） 
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附属書Ｋ 

（規定） 

非常用糧食，かつお野菜煮 

 
K.1 適用範囲 

 この附属書は，非常用糧食，かつお野菜煮の構成及び表示要領について規定する。 

 

K.2 構成 

構成は，表K.1による。 

表K.1－構成 

構成品 数量 

ＧＱ－Ｎ１７００７８ かつお野菜煮，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７００５４ 白飯，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７００６１ 豆ご飯，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７０１０３ わさびふりかけ，非常用糧食用 1 

 

K.3 表示要領 

 表示要領（例）は，調達要領指定書によって指定する場合を除き，図K.1による。 

 なお，表示は見やすい大きさとする。 

 非常用糧食，かつお野菜煮 

内容品   かつお野菜煮／白飯／豆ご飯／わさびふりかけ 

トレー／スプーン 

納入者    ○○○○株式会社 

          ○○県○○市○○町１－２－３ 

賞味期限ａ）  ２０２７．３ 

納期年月ａ）  ２０２４．３ 

外袋を開封せず，沸騰した，たっぷりとしたお湯で○○分間程度加熱する。 

ただし，製品の保管環境，加熱条件により異なり，更に加熱が必要となる場

合がある（開封して加熱する場合は，内容品の紛失に注意）。 

 注ａ） 賞味期限（契約した保証年月を記入する。）及び納期年月は，図K.1による 

ほか製造者の仕様によって表示してもよい。 

 

図K.1－表示要領（例） 
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附属書Ｌ 

（規定） 

非常用糧食，かつお野菜煮Ｂ 

 
L.1 適用範囲 

 この附属書は，非常用糧食，かつお野菜煮Ｂの構成及び表示要領について規定する。 

 

L.2 構成 

構成は，表L.1による。 

表L.1－構成 

構成品 数量 

ＧＱ－Ｎ１７００７８ かつお野菜煮，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７００５５ 白飯，栄養強化，Ｖ・Ｃａ，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７００６１ 豆ご飯，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７０１０３ わさびふりかけ，非常用糧食用 1 

 

L.3 表示要領 

 表示要領（例）は，調達要領指定書によって指定する場合を除き，図L.1による。 

 なお，表示は見やすい大きさとする。 

 非常用糧食，かつお野菜煮Ｂ 

内容品   かつお野菜煮／白飯，栄養強化，Ｖ・Ｃａ／豆ご飯 

わさびふりかけ／トレー／スプーン 

納入者    ○○○○株式会社 

          ○○県○○市○○町１－２－３ 

賞味期限ａ）  ２０２７．３ 

納期年月ａ）  ２０２４．３ 

外袋を開封せず，沸騰した，たっぷりとしたお湯で○○分間程度加熱する。 

ただし，製品の保管環境，加熱条件により異なり，更に加熱が必要となる場

合がある（開封して加熱する場合は，内容品の紛失に注意）。 

 注ａ） 賞味期限（契約した保証年月を記入する。）及び納期年月は，図L.1による 

ほか製造者の仕様によって表示してもよい。 

 

図L.1－表示要領（例） 
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附属書Ｍ 

（規定） 

非常用糧食，さばみそ煮 

 
M.1 適用範囲 

 この附属書は，非常用糧食，さばみそ煮の構成及び表示要領について規定する。 

 

M.2 構成 

構成は，表M.1による。 

表M.1－構成 

構成品 数量 

ＧＱ－Ｎ１７００７９ さばみそ煮，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７００５４ 白飯，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７００６２ 五目釜飯，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７０１０１ 野菜ふりかけ，非常用糧食用 1 

 

M.3 表示要領 

 表示要領（例）は，調達要領指定書によって指定する場合を除き，図M.1による。 

 なお，表示は見やすい大きさとする。 

非常用糧食，さばみそ煮 

内容品   さばみそ煮／白飯／五目釜飯／野菜ふりかけ 

トレー／スプーン 

納入者    ○○○○株式会社 

          ○○県○○市○○町１－２－３ 

賞味期限ａ）  ２０２７．３ 

納期年月ａ）  ２０２４．３ 

外袋を開封せず，沸騰した，たっぷりとしたお湯で○○分間程度加熱する。 

ただし，製品の保管環境，加熱条件により異なり，更に加熱が必要となる場

合がある（開封して加熱する場合は，内容品の紛失に注意）。 

注ａ） 賞味期限（契約した保証年月を記入する。）及び納期年月は，図M.1による 

ほか製造者の仕様によって表示してもよい。 

 

図M.1－表示要領（例） 
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附属書Ｎ 

（規定） 

非常用糧食，さばみそ煮Ｂ 

 
N.1 適用範囲 

 この附属書は，非常用糧食，さばみそ煮Ｂの構成及び表示要領について規定する。 

 

N.2 構成 

構成は，表N.1による。 

表N.1－構成 

構成品 数量 

ＧＱ－Ｎ１７００７９ さばみそ煮，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７００５５ 白飯，栄養強化，Ｖ・Ｃａ，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７００６２ 五目釜飯，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７０１０１ 野菜ふりかけ，非常用糧食用 1 

 

N.3 表示要領 

 表示要領（例）は，調達要領指定書によって指定する場合を除き，図N.1による。 

 なお，表示は見やすい大きさとする。 

非常用糧食，さばみそ煮Ｂ 

内容品   さばみそ煮／白飯，栄養強化，Ｖ・Ｃａ／五目釜飯 

野菜ふりかけ／トレー／スプーン 

納入者    ○○○○株式会社 

          ○○県○○市○○町１－２－３ 

賞味期限ａ）  ２０２７．３ 

納期年月ａ）  ２０２４．３ 

外袋を開封せず，沸騰した，たっぷりとしたお湯で○○分間程度加熱する。 

ただし，製品の保管環境，加熱条件により異なり，更に加熱が必要となる場

合がある（開封して加熱する場合は，内容品の紛失に注意）。 

注ａ） 賞味期限（契約した保証年月を記入する。）及び納期年月は，図N.1による 

ほか製造者の仕様によって表示してもよい。 

 

図N.1－表示要領（例） 

 



- 23 - 23 

附属書Ｏ 

（規定） 

非常用糧食，さんま味付け 

 
O.1 適用範囲 

 この附属書は，非常用糧食，さんま味付けの構成及び表示要領について規定する。 

 

O.2 構成 

構成は，表O.1による。 

表O.1－構成 

構成品 数量 

ＧＱ－Ｎ１７００８０ さんま味付け，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７００５４ 白飯，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７００６３ おかゆ，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７００９９ 梅しそふりかけ，非常用糧食用 1 

 

O.3 表示要領 

 表示要領（例）は，調達要領指定書によって指定する場合を除き，図O.1による。 

 なお，表示は見やすい大きさとする。 

非常用糧食，さんま味付け 

内容品   さんま味付け／白飯／おかゆ／梅しそふりかけ 

トレー／スプーン 

納入者    ○○○○株式会社 

          ○○県○○市○○町１－２－３ 

賞味期限ａ）  ２０２７．３ 

納期年月ａ）  ２０２４．３ 

外袋を開封せず，沸騰した，たっぷりとしたお湯で○○分間程度加熱する。 

ただし，製品の保管環境，加熱条件により異なり，更に加熱が必要となる場

合がある（開封して加熱する場合は，内容品の紛失に注意）。 

注ａ） 賞味期限（契約した保証年月を記入する。）及び納期年月は，図O.1による 

ほか製造者の仕様によって表示してもよい。 

 

図O.1－表示要領（例） 
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附属書Ｐ 

（規定） 

非常用糧食，さんま味付けＢ 

 
P.1 適用範囲 

 この附属書は，非常用糧食，さんま味付けＢの構成及び表示要領について規定する。 

 

P.2 構成 

構成は，表P.1による。 

表P.1－構成 

構成品 数量 

ＧＱ－Ｎ１７００８０ さんま味付け，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７００５５ 白飯，栄養強化，Ｖ・Ｃａ，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７００６３ おかゆ，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７００９９ 梅しそふりかけ，非常用糧食用 1 

 

P.3 表示要領 

 表示要領（例）は，調達要領指定書によって指定する場合を除き，図P.1による。 

 なお，表示は見やすい大きさとする。 

非常用糧食，さんま味付けＢ 

内容品   さんま味付け／白飯，栄養強化，Ｖ・Ｃａ／おかゆ  

梅しそふりかけ／トレー／スプーン 

納入者    ○○○○株式会社 

          ○○県○○市○○町１－２－３ 

賞味期限ａ）  ２０２７．３ 

納期年月ａ）  ２０２４．３ 

外袋を開封せず，沸騰した，たっぷりとしたお湯で○○分間程度加熱する。 

ただし，製品の保管環境，加熱条件により異なり，更に加熱が必要となる場

合がある（開封して加熱する場合は，内容品の紛失に注意）。 

注ａ） 賞味期限（契約した保証年月を記入する。）及び納期年月は，図P.1による 

ほか製造者の仕様によって表示してもよい。 

 

図P.1－表示要領（例） 
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附属書Ｑ 

（規定） 

非常用糧食，さんま甘露煮 

 
Q.1 適用範囲 

 この附属書は，非常用糧食，さんま甘露煮の構成及び表示要領について規定する。 

 

Q.2 構成 

構成は，表Q.1による。 

表Q.1－構成 

構成品 数量 

ＧＱ－Ｎ１７００８１ さんま甘露煮，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７００５４ 白飯，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７００５８ 山菜飯，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７０１０４ たまごふりかけ，非常用糧食用 1 

 

Q.3 表示要領 

 表示要領（例）は，調達要領指定書によって指定する場合を除き，図Q.1による。 

 なお，表示は見やすい大きさとする。 

 非常用糧食，さんま甘露煮 

内容品   さんま甘露煮／白飯／山菜飯／たまごふりかけ 

トレー／スプーン 

納入者    ○○○○株式会社 

          ○○県○○市○○町１－２－３ 

賞味期限ａ）  ２０２７．３ 

納期年月ａ）  ２０２４．３ 

外袋を開封せず，沸騰した，たっぷりとしたお湯で○○分間程度加熱する。 

ただし，製品の保管環境，加熱条件により異なり，更に加熱が必要となる場

合がある（開封して加熱する場合は，内容品の紛失に注意）。 

     注ａ） 賞味期限（契約した保証年月を記入する。）及び納期年月は，図Q.1による 

ほか製造者の仕様によって表示してもよい。 

 

図Q.1－表示要領（例） 
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附属書Ｒ 

（規定） 

非常用糧食，さんま甘露煮Ｂ 

 
 

R.1 適用範囲 

 この附属書は，非常用糧食，さんま甘露煮Ｂの構成及び表示要領について規定する。 

 

R.2 構成 

構成は，表R.1による。 

表R.1－構成 

構成品 数量 

ＧＱ－Ｎ１７００８１ さんま甘露煮，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７００５５ 白飯，栄養強化，Ｖ・Ｃａ，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７００５８ 山菜飯，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７０１０４ たまごふりかけ，非常用糧食用 1 

 

R.3 表示要領 

 表示要領（例）は，調達要領指定書によって指定する場合を除き，図R.1による。 

 なお，表示は見やすい大きさとする。 

 非常用糧食，さんま甘露煮Ｂ 

内容品   さんま甘露煮／白飯，栄養強化，Ｖ・Ｃａ／山菜飯 

たまごふりかけ／トレー／スプーン 

納入者    ○○○○株式会社 

          ○○県○○市○○町１－２－３ 

賞味期限ａ）  ２０２７．３ 

納期年月ａ）  ２０２４．３ 

外袋を開封せず，沸騰した，たっぷりとしたお湯で○○分間程度加熱する。 

ただし，製品の保管環境，加熱条件により異なり，更に加熱が必要となる場

合がある（開封して加熱する場合は，内容品の紛失に注意）。 

     注ａ） 賞味期限（契約した保証年月を記入する。）及び納期年月は，図R.1による 

ほか製造者の仕様によって表示してもよい。 

 

図R.1－表示要領（例） 
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附属書Ｓ 

（規定） 

 非常用糧食，いわししょうが煮 

 
S.1 適用範囲 

 この附属書は，非常用糧食，いわししょうが煮の構成及び表示要領について規定する。 

 

S.2 構成 

構成は，表S.1による。 

表S.1－構成 

構成品 数量 

ＧＱ－Ｎ１７００８２ いわししょうが煮，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７００５４ 白飯，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７００６４ ひじき飯，栄養強化，Ｖ・Ｃａ，非常用糧食用 １ 

 

S.3 表示要領 

 表示要領（例）は，調達要領指定書によって指定する場合を除き，図S.1による。 

 なお，表示は見やすい大きさとする。 

非常用糧食，いわししょうが煮 
 

内容品   いわししょうが煮／白飯／ひじき飯，栄養強化，Ｖ・Ｃａ／ 

トレー／スプーン 

納入者    ○○○○株式会社 

          ○○県○○市○○町１－２－３ 

賞味期限ａ）  ２０２７．３ 

納期年月ａ）  ２０２４．３ 

外袋を開封せず，沸騰した，たっぷりとしたお湯で○○分間程度加熱する。 

ただし，製品の保管環境，加熱条件により異なり，更に加熱が必要となる場

合がある（開封して加熱する場合は，内容品の紛失に注意）。  

注ａ） 賞味期限（契約した保証年月を記入する。）及び納期年月は，図S.1による 

ほか製造者の仕様によって表示してもよい。 

            

図S.1－表示要領（例） 
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附属書Ｔ 

（規定） 

 非常用糧食，いわししょうが煮Ｂ 

 
T.1 適用範囲 

 この附属書は，非常用糧食，いわししょうが煮Ｂの構成及び表示要領について規定する。 

 

T.2 構成 

構成は，表T.1による。 

表T.1－構成 

構成品 数量 

ＧＱ－Ｎ１７００８２ いわししょうが煮，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７００５５ 白飯，栄養強化，Ｖ・Ｃａ，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７００６４ ひじき飯，栄養強化，Ｖ・Ｃａ，非常用糧食用 １ 

 

T.3 表示要領 

 表示要領（例）は，調達要領指定書によって指定する場合を除き，図T.1による。 

 なお，表示は見やすい大きさとする。 

非常用糧食，いわししょうが煮Ｂ 
 

内容品   いわししょうが煮／白飯，栄養強化，Ｖ・Ｃａ／ひじき飯， 

栄養強化，Ｖ・Ｃａ／トレー／スプーン 

納入者    ○○○○株式会社 

          ○○県○○市○○町１－２－３ 

賞味期限ａ）  ２０２７．３ 

納期年月ａ）  ２０２４．３ 

外袋を開封せず，沸騰した，たっぷりとしたお湯で○○分間程度加熱する。 

ただし，製品の保管環境，加熱条件により異なり，更に加熱が必要となる場

合がある（開封して加熱する場合は，内容品の紛失に注意）。  

注ａ） 賞味期限（契約した保証年月を記入する。）及び納期年月は，図T.1による 

ほか製造者の仕様によって表示してもよい。 

            

図T.1－表示要領（例）
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附属書Ｕ 

（規定） 

非常用糧食，メキシカンタコライス 

 
U.1 適用範囲 

 この附属書は，非常用糧食，メキシカンタコライスの構成及び表示要領について規定する。 

 

U.2 構成 

構成は，表U.1による。 

表U.1－構成 

構成品 数量 

ＧＱ－Ｎ１７００８３ メキシカンタコライス，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７００５４ 白飯，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７００６０ ドライカレー，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７０１０５ 鮭わかめふりかけ，非常用糧食用 1 

 

U.3 表示要領 

 表示要領（例）は，調達要領指定書によって指定する場合を除き，図U.1による。 

 なお，表示は見やすい大きさとする。 

非常用糧食，メキシカンタコライス 

内容品    メキシカンタコライス／白飯／ドライカレー 

鮭わかめふりかけ／トレー／スプーン 

納入者    ○○○○株式会社 

          ○○県○○市○○町１－２－３ 

賞味期限ａ）  ２０２７．３ 

納期年月ａ）  ２０２４．３ 

外袋を開封せず，沸騰した，たっぷりとしたお湯で○○分間程度加熱する。 

ただし，製品の保管環境，加熱条件により異なり，更に加熱が必要となる場

合がある（開封して加熱する場合は，内容品の紛失に注意）。 

注ａ） 賞味期限（契約した保証年月を記入する。）及び納期年月は，図U.1による 

ほか製造者の仕様により表示してもよい。 

 

図U.1－表示要領（例） 

 

 



- 30 - 30 

附属書Ｖ 

（規定） 

非常用糧食，メキシカンタコライスＢ 

 
V.1 適用範囲 

 この附属書は，非常用糧食，メキシカンタコライスＢの構成及び表示要領について規定する。 

 

V.2 構成 

構成は，表V.1による。 

表V.1－構成 

構成品 数量 

ＧＱ－Ｎ１７００８３ メキシカンタコライス，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７００５５ 白飯，栄養強化，Ｖ・Ｃａ，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７００６０ ドライカレー，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７０１０５ 鮭わかめふりかけ，非常用糧食用 1 

 

V.3 表示要領 

 表示要領（例）は，調達要領指定書によって指定する場合を除き，図V.1による。 

 なお，表示は見やすい大きさとする。 

非常用糧食，メキシカンタコライスＢ 

内容品   メキシカンタコライス／白飯，栄養強化，Ｖ・Ｃａ 

ドライカレー／鮭わかめふりかけ／トレー／スプーン 

納入者    ○○○○株式会社 

          ○○県○○市○○町１－２－３ 

賞味期限ａ）  ２０２７．３ 

納期年月ａ）  ２０２４．３ 

外袋を開封せず，沸騰した，たっぷりとしたお湯で○○分間程度加熱する。 

ただし，製品の保管環境，加熱条件により異なり，更に加熱が必要となる場合

がある（開封して加熱する場合は，内容品の紛失に注意）。 

注ａ） 賞味期限（契約した保証年月を記入する。）及び納期年月は，図V.1による 

ほか製造者の仕様により表示してもよい。 

 

図V.1－表示要領（例） 
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附属書Ｗ 

（規定） 

非常用糧食，ビーフシチュー 

 
W.1 適用範囲 

 この附属書は，非常用糧食，ビーフシチューの構成及び表示要領について規定する。 

 

W.2 構成 

構成は，表W.1による。 

表W.1－構成 

構成品 数量 

ＧＱ－Ｎ１７００８４ ビーフシチュー，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７００７１ 大形クラッカー，非常用糧食用 ２ 

ＧＱ－Ｎ１７００８５ ポテトサラダ，非常用糧食用 １ 

 

W.3 表示要領 

 表示要領（例）は，調達要領指定書によって指定する場合を除き，図W.1による。 

 なお，表示は見やすい大きさとする。 

非常用糧食，ビーフシチュー 

内容品   ビーフシチュー／大形クラッカー（２個）／ポテトサラダ 

トレー／スプーン 

納入者    ○○○○株式会社 

          ○○県○○市○○町１－２－３ 

賞味期限ａ）  ２０２７．３ 

納期年月ａ）  ２０２４．３ 

外袋を開封せず，沸騰した，たっぷりとしたお湯で○○分間程度加熱する。 

ただし，製品の保管環境，加熱条件により異なり，更に加熱が必要となる場

合がある（開封して加熱する場合は，内容品の紛失に注意）。 

注ａ） 賞味期限（契約した保証年月を記入する。）及び納期年月は，図W.1による 

ほか製造者の仕様によって表示してもよい。 

 

図W.1－表示要領（例） 
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附属書Ｘ 

（規定） 

非常用糧食，牛角煮カレー 

 
X.1 適用範囲 

 この附属書は，非常用糧食，牛角煮カレーの構成及び表示要領について規定する。 

 

X.2 構成 

構成は，表X.1による。 

表X.1－構成 

構成品 数量 

ＧＱ－Ｎ１７００８６ 牛角煮カレー，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７００５４ 白飯，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７００６２ 五目釜飯，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７０１０５ 鮭わかめふりかけ，非常用糧食用 1 

 

X.3 表示要領 

 表示要領（例）は，調達要領指定書によって指定する場合を除き，図X.1による。 

 なお，表示は見やすい大きさとする。 

非常用糧食，牛角煮カレー 

内容品   牛角煮カレー／白飯／五目釜飯／鮭わかめふりかけ 

トレー／スプーン 

納入者    ○○○○株式会社 

          ○○県○○市○○町１－２－３ 

賞味期限ａ）  ２０２７．３ 

納期年月ａ）  ２０２４．３ 

外袋を開封せず，沸騰した，たっぷりとしたお湯で○○分間程度加熱する。 

ただし，製品の保管環境，加熱条件により異なり，更に加熱が必要となる場

合がある（開封して加熱する場合は，内容品の紛失に注意）。 

注ａ） 賞味期限（契約した保証年月を記入する。）及び納期年月は，図X.1による 

ほか製造者の仕様によって表示してもよい。 

 

図X.1－表示要領（例） 
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附属書Ｙ 

（規定） 

非常用糧食，牛角煮カレーＢ 

 
Y.1 適用範囲 

 この附属書は，非常用糧食，牛角煮カレーＢの構成及び表示要領について規定する。 

 

Y.2 構成 

構成は，表Y.1による。 

表Y.1－構成 

構成品 数量 

ＧＱ－Ｎ１７００８６ 牛角煮カレー，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７００５５ 白飯，栄養強化，Ｖ・Ｃａ，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７００６２ 五目釜飯，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７０１０５ 鮭わかめふりかけ，非常用糧食用 1 

 

Y.3 表示要領 

 表示要領（例）は，調達要領指定書によって指定する場合を除き，図Y.1による。 

 なお，表示は見やすい大きさとする。 

非常用糧食，牛角煮カレーＢ 

内容品   牛角煮カレー／白飯，栄養強化，Ｖ・Ｃａ／五目釜飯 

鮭わかめふりかけ／トレー／スプーン 

納入者    ○○○○株式会社 

          ○○県○○市○○町１－２－３ 

賞味期限ａ）  ２０２７．３ 

納期年月ａ）  ２０２４．３ 

外袋を開封せず，沸騰した，たっぷりとしたお湯で○○分間程度加熱する。 

ただし，製品の保管環境，加熱条件により異なり，更に加熱が必要となる場

合がある（開封して加熱する場合は，内容品の紛失に注意）。 

注ａ） 賞味期限（契約した保証年月を記入する。）及び納期年月は，図Y.1に 

よるほか製造者の仕様によって表示してもよい。 

 

図Y.1－表示要領（例） 
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附属書Ｚ 

（規定） 

 非常用糧食，牛ひき肉のキーマカレー 

 
Z.1 適用範囲 

 この附属書は，非常用糧食，牛ひき肉のキーマカレーの構成及び表示要領について規定する。 

 

Z.2 構成 

構成は，表Z.1による。 

表Z.1－構成 

構成品 数量 

ＧＱ－Ｎ１７００８７ 牛ひき肉のキーマカレー，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７００５４ 白飯，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７００５６ 五目飯，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７０１０６ かつお昆布ふりかけ，非常用糧食用 1 

 

Z.3 表示要領 

 表示要領（例）は，調達要領指定書によって指定する場合を除き，図Z.1による。 

 なお，表示は見やすい大きさとする。 

非常用糧食，牛ひき肉のキーマカレー 
 

内容品   牛ひき肉のキーマカレー／白飯／五目飯／かつお昆布ふりかけ 

トレー／スプーン 

納入者    ○○○○株式会社 

          ○○県○○市○○町１－２－３ 

賞味期限ａ）  ２０２７．３ 

納期年月ａ）  ２０２４．３ 

外袋を開封せず，沸騰した，たっぷりとしたお湯で○○分間程度加熱する。 

ただし，製品の保管環境，加熱条件により異なり，更に加熱が必要となる場

合がある（開封して加熱する場合は，内容品の紛失に注意）。  

注ａ） 賞味期限（契約した保証年月を記入する。）及び納期年月は，図Z.1による 

ほか製造者の仕様によって表示してもよい。 

            

図Z.1－表示要領（例） 
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附属書ＡＡ 

（規定） 

 非常用糧食，牛ひき肉のキーマカレーＢ 

 
AA.1 適用範囲 

 この附属書は，非常用糧食，牛ひき肉のキーマカレーＢの構成及び表示要領について規定する。 

 

AA.2 構成 

構成は，表AA.1による。 

表AA.1－構成 

構成品 数量 

ＧＱ－Ｎ１７００８７ 牛ひき肉のキーマカレー，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７００５５ 白飯，栄養強化，Ｖ・Ｃａ，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７００５６ 五目飯，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７０１０６ かつお昆布ふりかけ，非常用糧食用 1 

 

AA.3 表示要領 

 表示要領（例）は，調達要領指定書によって指定する場合を除き，図AA.1による。 

 なお，表示は見やすい大きさとする。 

非常用糧食，牛ひき肉のキーマカレーＢ 
 

内容品   牛ひき肉のキーマカレー／白飯，栄養強化，Ｖ・Ｃａ／五目飯  

かつお昆布ふりかけ／トレー／スプーン 

納入者    ○○○○株式会社 

          ○○県○○市○○町１－２－３ 

賞味期限ａ）  ２０２７．３ 

納期年月ａ）  ２０２４．３ 

外袋を開封せず，沸騰した，たっぷりとしたお湯で○○分間程度加熱する。 

ただし，製品の保管環境，加熱条件により異なり，更に加熱が必要となる場

合がある（開封して加熱する場合は，内容品の紛失に注意）。  

注ａ） 賞味期限（契約した保証年月を記入する。）及び納期年月は，図AA.1による 

ほか製造者の仕様によって表示してもよい。 

            

図AA.1－表示要領（例） 
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附属書ＡＢ 

（規定） 

 非常用糧食，牛ひき肉のキーマカレーＣ 

 
AB.1 適用範囲 

 この附属書は，非常用糧食，牛ひき肉のキーマカレーＣの構成及び表示要領について規定する。 

 

AB.2 構成 

構成は，表AB.1による。 

表AB.1－構成 

構成品 数量 

ＧＱ－Ｎ１７００８７ 牛ひき肉のキーマカレー，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７００５４ 白飯，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７００５７ 五目飯，栄養強化，Ｖ・Ｃａ，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７０１０６ かつお昆布ふりかけ，非常用糧食用 1 

 

AB.3 表示要領 

 表示要領（例）は，調達要領指定書によって指定する場合を除き，図AB.1による。 

 なお，表示は見やすい大きさとする。 

非常用糧食，牛ひき肉のキーマカレーＣ 
 

内容品   牛ひき肉のキーマカレー／白飯／五目飯，栄養強化，Ｖ・Ｃａ 

かつお昆布ふりかけ／トレー／スプーン 

納入者    ○○○○株式会社 

          ○○県○○市○○町１－２－３ 

賞味期限ａ）  ２０２７．３ 

納期年月ａ）  ２０２４．３ 

外袋を開封せず，沸騰した，たっぷりとしたお湯で○○分間程度加熱する。 

ただし，製品の保管環境，加熱条件により異なり，更に加熱が必要となる場

合がある（開封して加熱する場合は，内容品の紛失に注意）。  

注ａ） 賞味期限（契約した保証年月を記入する。）及び納期年月は，図AB.1による 

ほか製造者の仕様によって表示してもよい。 

            

図AB.1－表示要領（例） 
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附属書ＡＣ 

（規定） 

 非常用糧食，牛ひき肉のキーマカレーＤ 

 
AC.1 適用範囲 

 この附属書は，非常用糧食，牛ひき肉のキーマカレーＤの構成及び表示要領について規定する。 

 

AC.2 構成 

構成は，表AC.1による。 

表AC.1－構成 

構成品 数量 

ＧＱ－Ｎ１７００８７ 牛ひき肉のキーマカレー，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７００５５ 白飯，栄養強化，Ｖ・Ｃａ，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７００５７ 五目飯，栄養強化，Ｖ・Ｃａ，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７０１０６ かつお昆布ふりかけ，非常用糧食用 1 

 

AC.3 表示要領 

 表示要領（例）は，調達要領指定書によって指定する場合を除き，図AC.1による。 

 なお，表示は見やすい大きさとする。 

非常用糧食，牛ひき肉のキーマカレーＤ 

内容品   牛ひき肉のキーマカレー／白飯，栄養強化，Ｖ・Ｃａ 

五目飯，栄養強化，Ｖ・Ｃａ／かつお昆布ふりかけ 

トレー／スプーン 

納入者    ○○○○株式会社 

          ○○県○○市○○町１－２－３ 

賞味期限ａ）  ２０２７．３ 

納期年月ａ）  ２０２４．３ 

外袋を開封せず，沸騰した，たっぷりとしたお湯で○○分間程度加熱する。 

ただし，製品の保管環境，加熱条件により異なり，更に加熱が必要となる場

合がある（開封して加熱する場合は，内容品の紛失に注意）。  

注ａ） 賞味期限（契約した保証年月を記入する。）及び納期年月は，図AC.1による 

ほか製造者の仕様によって表示してもよい。 

            

図AC.1－表示要領（例） 
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 附属書ＡＤ 

（規定） 

非常用糧食，ベーコンポテト 

 
AD.1 適用範囲 

 この附属書は，非常用糧食，ベーコンポテトの構成及び表示要領について規定する。 

 

AD.2 構成 

構成は，表AD.1による。 

表AD.1－構成 

構成品 数量 

ＧＱ－Ｎ１７００８８ ベーコンポテト，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７００６５ 五目チャーハン，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７００６９ パン，シーベリー，非常用糧食用 ２ 

AD.3 表示要領 

 表示要領（例）は，調達要領指定書によって指定する場合を除き，図AD.1による。 

 なお，表示は見やすい大きさとする。 

非常用糧食，ベーコンポテト 

内容品   ベーコンポテト／五目チャーハン／パン，シーベリー（２個） 

トレー／スプーン 

納入者    ○○○○株式会社 

          ○○県○○市○○町１－２－３ 

賞味期限ａ）  ２０２７．３ 

納期年月ａ）  ２０２４．３ 

外袋を開封せず，沸騰した，たっぷりとしたお湯で○○分間程度加熱する。 

ただし，製品の保管環境，加熱条件により異なり，更に加熱が必要となる場合

がある（開封して加熱する場合は，内容品の紛失に注意）。 

注ａ） 賞味期限（契約した保証年月を記入する。）及び納期年月は，図AD.1による 

ほか製造者の仕様によって表示してもよい。 

 

図AD.1－表示要領（例） 

 

 

 

 



- 39 - 39 

附属書ＡＥ 

（規定） 

非常用糧食，ボロニアソーセージ 

 
AE.1 適用範囲 

 この附属書は，非常用糧食，ボロニアソーセージの構成及び表示要領について規定する。 

 

AE.2 構成 

構成は，表AE.1による。 

表AE.1－構成 

構成品 数量 

ＧＱ－Ｎ１７００８９ ボロニアソーセージ，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７００６６ チキンライス，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７００７０ パン，ドライアップル，非常用糧食用 ２ 

 

AE.3 表示要領 

 表示要領（例）は，調達要領指定書によって指定する場合を除き，図AE.1による。 

 なお，表示は見やすい大きさとする。 

非常用糧食，ボロニアソーセージ 

内容品   ボロニアソーセージ／チキンライス  

パン，ドライアップル（２個）／トレー／スプーン 

納入者    ○○○○株式会社 

          ○○県○○市○○町１－２－３ 

賞味期限ａ）  ２０２７．３ 

納期年月ａ）  ２０２４．３ 

外袋を開封せず，沸騰した，たっぷりとしたお湯で○○分間程度加熱する。 

ただし，製品の保管環境，加熱条件により異なり，更に加熱が必要となる場

合がある（開封して加熱する場合は，内容品の紛失に注意）。 

注ａ） 賞味期限（契約した保証年月を記入する。）及び納期年月は，図AE.1による 

ほか製造者の仕様によって表示してもよい。 

 

図AE.1－表示要領（例） 
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附属書ＡＦ 

（規定） 

非常用糧食，ベジサーモン 

 
AF.1 適用範囲 

 この附属書は，非常用糧食，ベジサーモンの構成及び表示要領について規定する。 

 

AF.2 構成 

構成は，表AF.1による。 

表AF.1－構成 

構成品 数量 

ＧＱ－Ｎ１７００９０ ベジサーモン，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７００５４ 白飯，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７００６５ 五目チャーハン，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７０１００ 梅ふりかけ，非常用糧食用 1 

 

AF.3 表示要領 

 表示要領（例）は，調達要領指定書によって指定する場合を除き，図AF.1による。 

 なお，表示は見やすい大きさとする。 

 非常用糧食，ベジサーモン 

内容品   ベジサーモン／白飯／五目チャーハン／梅ふりかけ 

トレー／スプーン 

納入者    ○○○○株式会社 

          ○○県○○市○○町１－２－３ 

賞味期限ａ）  ２０２７．３ 

納期年月ａ）  ２０２４．３ 

外袋を開封せず，沸騰した，たっぷりとしたお湯で○○分間程度加熱する。 

ただし，製品の保管環境，加熱条件により異なり，更に加熱が必要となる場

合がある（開封して加熱する場合は，内容品の紛失に注意）。 

注ａ） 賞味期限（契約した保証年月を記入する。）及び納期年月は，図AF.1による 

ほか製造者の仕様によって表示してもよい。 

 

図AF.1－表示要領（例） 
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附属書ＡＧ 

（規定） 

非常用糧食，ベジサーモンＢ 

 
AG.1 適用範囲 

 この附属書は，非常用糧食，ベジサーモンＢの構成及び表示要領について規定する。 

 

AG.2 構成 

構成は，表AG.1による。 

表AG.1－構成 

構成品 数量 

ＧＱ－Ｎ１７００９０ ベジサーモン，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７００５５ 白飯，栄養強化，Ｖ・Ｃａ，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７００６５ 五目チャーハン，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７０１００ 梅ふりかけ，非常用糧食用 1 

 

AG.3 表示要領 

 表示要領（例）は，調達要領指定書によって指定する場合を除き，図AG.1による。 

 なお，表示は見やすい大きさとする。 

 非常用糧食，ベジサーモンＢ 

内容品   ベジサーモン／白飯，栄養強化，Ｖ・Ｃａ／五目チャーハン 

梅ふりかけ／トレー／スプーン 

納入者    ○○○○株式会社 

          ○○県○○市○○町１－２－３ 

賞味期限ａ）  ２０２７．３ 

納期年月ａ）  ２０２４．３ 

外袋を開封せず，沸騰した，たっぷりとしたお湯で○○分間程度加熱する。 

ただし，製品の保管環境，加熱条件により異なり，更に加熱が必要となる場

合がある（開封して加熱する場合は，内容品の紛失に注意）。 

注ａ） 賞味期限（契約した保証年月を記入する。）及び納期年月は，図AG.1による 

ほか製造者の仕様によって表示してもよい。 

 

図AG.1－表示要領（例） 
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附属書ＡＨ 

（規定） 

非常用糧食，さばと大豆のトマト煮込み 

 
AH.1 適用範囲 

 この附属書は，非常用糧食，さばと大豆のトマト煮込みの構成及び表示要領について規定する。 

 

AH.2 構成 

構成は，表AH.1による。 

表AH.1－構成 

構成品 数量 

ＧＱ－Ｎ１７００９１ さばと大豆のトマト煮込み，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７００５４ 白飯，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７００６０ ドライカレー，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７００９９ 梅しそふりかけ，非常用糧食用 1 

 

AH.3 表示要領 

 表示要領（例）は，調達要領指定書によって指定する場合を除き，図AH.1による。 

 なお，表示は見やすい大きさとする。 

非常用糧食，さばと大豆のトマト煮込み 

内容品  さばと大豆のトマト煮込み／白飯／ドライカレー 

梅しそふりかけ／トレー／スプーン 

納入者    ○○○○株式会社 

          ○○県○○市○○町１－２－３ 

賞味期限ａ）  ２０２７．３ 

納期年月ａ）  ２０２４．３ 

外袋を開封せず，沸騰した，たっぷりとしたお湯で○○分間程度加熱する。 

ただし，製品の保管環境，加熱条件により異なり，更に加熱が必要となる場

合がある（開封して加熱する場合は，内容品の紛失に注意）。 

     注ａ） 賞味期限（契約した保証年月を記入する。）及び納期年月は，図AH.1による 

ほか製造者の仕様により表示してもよい。 

 

図AH.1－表示要領（例） 
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附属書ＡＩ 

（規定） 

非常用糧食，さばと大豆のトマト煮込みＢ 

 
AI.1 適用範囲 

 この附属書は，非常用糧食，さばと大豆のトマト煮込みＢの構成及び表示要領について規定する。 

 

AI.2 構成 

構成は，表AI.1による。 

表AI.1－構成 

構成品 数量 

ＧＱ－Ｎ１７００９１ さばと大豆のトマト煮込み，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７００５５ 白飯，栄養強化，Ｖ・Ｃａ，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７００６０ ドライカレー，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７００９９ 梅しそふりかけ，非常用糧食用 1 

 

AI.3 表示要領 

 表示要領（例）は，調達要領指定書によって指定する場合を除き，図AI.1による。 

 なお，表示は見やすい大きさとする。 

非常用糧食，さばと大豆のトマト煮込みＢ 

内容品  さばと大豆のトマト煮込み／白飯，栄養強化，Ｖ・Ｃａ  

ドライカレー／梅しそふりかけ／トレー／スプーン 

納入者    ○○○○株式会社 

          ○○県○○市○○町１－２－３ 

賞味期限ａ）  ２０２７．３ 

納期年月ａ）  ２０２４．３ 

外袋を開封せず，沸騰した，たっぷりとしたお湯で○○分間程度加熱する。 

ただし，製品の保管環境，加熱条件により異なり，更に加熱が必要となる場

合がある（開封して加熱する場合は，内容品の紛失に注意）。 

     注ａ） 賞味期限（契約した保証年月を記入する。）及び納期年月は，図AI.1による 

ほか製造者の仕様により表示してもよい。 

 

図AI.1－表示要領（例） 
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附属書ＡＪ 

（規定） 

非常用糧食，ナポリタン 

 
AJ.1 適用範囲 

 この附属書は，非常用糧食，ナポリタンの構成及び表示要領について規定する。 

 

AJ.2 構成 

構成は，表AJ.1による。 

表AJ.1－構成 

構成品 数量 

ＧＱ－Ｎ１７００９２ ナポリタン，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７００６６ チキンライス，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７００９３ たまごそぼろ，非常用糧食用 １ 

 

AJ.3 表示要領 

 表示要領（例）は，調達要領指定書によって指定する場合を除き，図AJ.1による。 

 なお，表示は見やすい大きさとする。 

非常用糧食，ナポリタン 

内容品   ナポリタン／チキンライス／たまごそぼろ 

トレー／スプーン 

納入者    ○○○○株式会社 

          ○○県○○市○○町１－２－３ 

賞味期限ａ）  ２０２７．３ 

納期年月ａ）  ２０２４．３ 

外袋を開封せず，沸騰した，たっぷりとしたお湯で○○分間程度加熱する。 

ただし，製品の保管環境，加熱条件により異なり，更に加熱が必要となる場

合がある（開封して加熱する場合は，内容品の紛失に注意）。 

注ａ） 賞味期限（契約した保証年月を記入する。）及び納期年月は，図AJ.1による 

ほか製造者の仕様によって表示してもよい。 

 

図AJ.1－表示要領（例） 
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附属書ＡＫ 

（規定） 

非常用糧食，スタミナ麻婆豆腐 

 
AK.1 適用範囲 

 この附属書は，非常用糧食，スタミナ麻婆豆腐の構成及び表示要領について規定する。 

 

AK.2 構成 

構成は，表AK.1による。 

表AK.1－構成 

構成品 数量 

ＧＱ－Ｎ１７００９４ スタミナ麻婆豆腐，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７００５４ 白飯，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７００６７ カニチャーハン，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７００９９ 梅しそふりかけ，非常用糧食用 1 

 

AK.3 表示要領 

 表示要領（例）は，調達要領指定書によって指定する場合を除き，図AK.1による。 

 なお，表示は見やすい大きさとする。 

非常用糧食，スタミナ麻婆豆腐 

内容品   スタミナ麻婆豆腐／白飯／カニチャーハン／梅しそふりかけ 

トレー／スプーン 

納入者    ○○○○株式会社 

          ○○県○○市○○町１－２－３ 

賞味期限ａ）  ２０２７．３ 

納期年月ａ）  ２０２４．３ 

外袋を開封せず，沸騰した，たっぷりとしたお湯で○○分間程度加熱する。 

ただし，製品の保管環境，加熱条件により異なり，更に加熱が必要となる場

合がある（開封して加熱する場合は，内容品の紛失に注意）。 

注ａ） 賞味期限（契約した保証年月を記入する。）及び納期年月は，図AK.1による 

ほか製造者の仕様により表示してもよい。 

 

図AK.1－表示要領（例） 
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附属書ＡＬ 

（規定） 

非常用糧食，スタミナ麻婆豆腐Ｂ 

 
AL.1 適用範囲 

 この附属書は，非常用糧食，スタミナ麻婆豆腐Ｂの構成及び表示要領について規定する。 

 

AL.2 構成 

構成は，表AL.1による。 

表AL.1－構成 

構成品 数量 

ＧＱ－Ｎ１７００９４ スタミナ麻婆豆腐，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７００５５ 白飯，栄養強化，Ｖ・Ｃａ，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７００６７ カニチャーハン，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７００９９ 梅しそふりかけ，非常用糧食用 1 

 

AL.3 表示要領 

 表示要領（例）は，調達要領指定書によって指定する場合を除き，図AL.1による。 

 なお，表示は見やすい大きさとする。 

非常用糧食，スタミナ麻婆豆腐Ｂ 

内容品   スタミナ麻婆豆腐／白飯，栄養強化，Ｖ・Ｃａ 

カニチャーハン／梅しそふりかけ／トレー／スプーン 

納入者    ○○○○株式会社 

          ○○県○○市○○町１－２－３ 

賞味期限ａ）  ２０２７．３ 

納期年月ａ）  ２０２４．３ 

外袋を開封せず，沸騰した，たっぷりとしたお湯で○○分間程度加熱する。 

ただし，製品の保管環境，加熱条件により異なり，更に加熱が必要となる場

合がある（開封して加熱する場合は，内容品の紛失に注意）。 

注ａ）賞味期限（契約した保証年月を記入する。）及び納期年月は，図AL.1に 

よるほか製造者の仕様により表示してもよい。 

 

図AL.1－表示要領（例） 
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附属書ＡＭ 

（規定） 

 非常用糧食，酢豚 

 
AM.1 適用範囲 

 この附属書は，非常用糧食，酢豚の構成及び表示要領について規定する。 

 

AM.2 構成 

構成は，表AM.1による。 

表AM.1－構成 

構成品 数量 

ＧＱ－Ｎ１７００９５ 酢豚，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７００５５ 白飯，栄養強化，Ｖ・Ｃａ，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７００６８ サツマイモご飯，栄養強化，Ｖ・Ｃａ，非常用糧食用 １ 

 

AM.3 表示要領 

 表示要領（例）は，調達要領指定書によって指定する場合を除き，図AM.1による。 

 なお，表示は見やすい大きさとする。 

非常用糧食，酢豚 

内容品   酢豚／白飯，栄養強化，Ｖ･Ｃａ／サツマイモご飯，栄養強化， 

Ｖ・Ｃａ／トレー／スプーン 

納入者    ○○○○株式会社 

          ○○県○○市○○町１－２－３ 

賞味期限ａ）  ２０２７．３ 

納期年月ａ）  ２０２４．３ 

外袋を開封せず，沸騰した，たっぷりとしたお湯で○○分間程度加熱する。 

ただし，製品の保管環境，加熱条件により異なり，更に加熱が必要となる場

合がある（開封して加熱する場合は，内容品の紛失に注意）。  

注ａ） 賞味期限（契約した保証年月を記入する。）及び納期年月は，図AM.1による 

ほか製造者の仕様によって表示してもよい。 

            

図AM.1－表示要領（例） 
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附属書ＡＮ 

（規定） 

 非常用糧食，酢豚Ｂ 

 
AN.1 適用範囲 

 この附属書は，非常用糧食，酢豚Ｂの構成及び表示要領について規定する。 

 

AN.2 構成 

構成は，表AN.1による。 

表AN.1－構成 

構成品 数量 

ＧＱ－Ｎ１７００９５ 酢豚，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７００５４ 白飯，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７００６８ サツマイモご飯，栄養強化，Ｖ・Ｃａ，非常用糧食用 １ 

 

AN.3 表示要領 

 表示要領（例）は，調達要領指定書によって指定する場合を除き，図AN.1による。 

 なお，表示は見やすい大きさとする。 

非常用糧食，酢豚Ｂ 

内容品   酢豚／白飯／サツマイモご飯，栄養強化，Ｖ・Ｃａ，／トレー

／スプーン 

納入者    ○○○○株式会社 

          ○○県○○市○○町１－２－３ 

賞味期限ａ）  ２０２７．３ 

納期年月ａ）  ２０２４．３ 

外袋を開封せず，沸騰した，たっぷりとしたお湯で○○分間程度加熱する。 

ただし，製品の保管環境，加熱条件により異なり，更に加熱が必要となる場

合がある（開封して加熱する場合は，内容品の紛失に注意）。  

注ａ） 賞味期限（契約した保証年月を記入する。）及び納期年月は，図AN.1による 

ほか製造者の仕様によって表示してもよい。 

            

図AN.1－表示要領（例
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附属書ＡＯ 

（規定） 

 非常用糧食，とり根菜煮 

 
AO.1 適用範囲 

 この附属書は，非常用糧食，とり根菜煮の構成及び表示要領について規定する。 

 

AO.2 構成 

構成は，表AO.1による。 

表AO.1－構成 

構成品 数量 

ＧＱ－Ｎ１７００９８ とり根菜煮，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７００５４ 白飯，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７００５６ 五目飯，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７０１０６ かつお昆布ふりかけ，非常用糧食用 1 

 

AO.3 表示要領 

 表示要領（例）は，調達要領指定書によって指定する場合を除き，図AO.1による。 

 なお，表示は見やすい大きさとする。 

非常用糧食，とり根菜煮 
 

内容品   とり根菜煮／白飯／五目飯／かつお昆布ふりかけ 

トレー／スプーン 

納入者    ○○○○株式会社 

          ○○県○○市○○町１－２－３ 

賞味期限ａ）  ２０２７．３ 

納期年月ａ）  ２０２４．３ 

外袋を開封せず，沸騰した，たっぷりとしたお湯で○○分間程度加熱する。 

ただし，製品の保管環境，加熱条件により異なり，更に加熱が必要となる場

合がある（開封して加熱する場合は，内容品の紛失に注意）。  

注ａ） 賞味期限（契約した保証年月を記入する。）及び納期年月は，図AO.1による 

ほか製造者の仕様によって表示してもよい。 

            

図AO.1－表示要領（例） 
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附属書ＡＰ 

（規定） 

 非常用糧食，とり根菜煮Ｂ 

 
AP.1 適用範囲 

 この附属書は，非常用糧食，とり根菜煮Ｂの構成及び表示要領について規定する。 

 

AP.2 構成 

構成は，表AP.1による。 

表AP.1－構成 

構成品 数量 

ＧＱ－Ｎ１７００９８ とり根菜煮，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７００５５ 白飯，栄養強化，Ｖ・Ｃａ，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７００５６ 五目飯，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７０１０６ かつお昆布ふりかけ，非常用糧食用 1 

 

AP.3 表示要領 

 表示要領（例）は，調達要領指定書によって指定する場合を除き，図AP.1による。 

 なお，表示は見やすい大きさとする。 

非常用糧食，とり根菜煮Ｂ 
 

内容品   とり根菜煮／白飯，栄養強化，Ｖ・Ｃａ／五目飯  

かつお昆布ふりかけ／トレー／スプーン 

納入者    ○○○○株式会社 

          ○○県○○市○○町１－２－３ 

賞味期限ａ）  ２０２７．３ 

納期年月ａ）  ２０２４．３ 

外袋を開封せず，沸騰した，たっぷりとしたお湯で○○分間程度加熱する。 

ただし，製品の保管環境，加熱条件により異なり，更に加熱が必要となる場

合がある（開封して加熱する場合は，内容品の紛失に注意）。  

注ａ） 賞味期限（契約した保証年月を記入する。）及び納期年月は，図AP.1による 

ほか製造者の仕様によって表示してもよい。 

            

図AP.1－表示要領（例） 
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附属書ＡＱ 

（規定） 

 非常用糧食，とり根菜煮Ｃ 

 
AQ.1 適用範囲 

 この附属書は，非常用糧食，とり根菜煮Ｃの構成及び表示要領について規定する。 

 

AQ.2 構成 

構成は，表AQ.1による。 

表AQ.1－構成 

構成品 数量 

ＧＱ－Ｎ１７００９８ とり根菜煮，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７００５４ 白飯，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７００５７ 五目飯，栄養強化，Ｖ・Ｃａ，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７０１０６ かつお昆布ふりかけ，非常用糧食用 1 

 

AQ.3 表示要領 

 表示要領（例）は，調達要領指定書によって指定する場合を除き，図AQ.1による。 

 なお，表示は見やすい大きさとする。 

非常用糧食，とり根菜煮Ｃ 
 

内容品   とり根菜煮／白飯／五目飯，栄養強化，Ｖ・Ｃａ 

かつお昆布ふりかけ／トレー／スプーン 

納入者    ○○○○株式会社 

          ○○県○○市○○町１－２－３ 

賞味期限ａ）  ２０２７．３ 

納期年月ａ）  ２０２４．３ 

外袋を開封せず，沸騰した，たっぷりとしたお湯で○○分間程度加熱する。 

ただし，製品の保管環境，加熱条件により異なり，更に加熱が必要となる場

合がある（開封して加熱する場合は，内容品の紛失に注意）。  

注ａ） 賞味期限（契約した保証年月を記入する。）及び納期年月は，図AQ.1による 

ほか製造者の仕様によって表示してもよい。 

            

図AQ.1－表示要領（例） 
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附属書ＡＲ 

（規定） 

 非常用糧食，とり根菜煮Ｄ 

 
AR.1 適用範囲 

 この附属書は，非常用糧食，とり根菜煮Ｄの構成及び表示要領について規定する。 

 

AR.2 構成 

構成は，表AR.1による。 

表AR.1－構成 

構成品 数量 

ＧＱ－Ｎ１７００９８ とり根菜煮，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７００５５ 白飯，栄養強化，Ｖ・Ｃａ，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７００５７ 五目飯，栄養強化，Ｖ・Ｃａ，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７０１０６ かつお昆布ふりかけ，非常用糧食用 1 

 

AR.3 表示要領 

 表示要領（例）は，調達要領指定書によって指定する場合を除き，図AR.1による。 

 なお，表示は見やすい大きさとする。 

非常用糧食，とり根菜煮Ｄ 
 

内容品   とり根菜煮／白飯，栄養強化，Ｖ・Ｃａ 

五目飯，栄養強化，Ｖ・Ｃａ／かつお昆布ふりかけ 

トレー／スプーン 

納入者    ○○○○株式会社 

          ○○県○○市○○町１－２－３ 

賞味期限ａ）  ２０２７．３ 

納期年月ａ）  ２０２４．３ 

外袋を開封せず，沸騰した，たっぷりとしたお湯で○○分間程度加熱する。 

ただし，製品の保管環境，加熱条件により異なり，更に加熱が必要となる場

合がある（開封して加熱する場合は，内容品の紛失に注意）。  

注ａ） 賞味期限（契約した保証年月を記入する。）及び納期年月は，図AR.1による 

ほか製造者の仕様によって表示してもよい。 

            

図AR.1－表示要領（例） 
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附属書ＡＳ 

（規定） 

 非常用糧食，つくねと野菜のスープ 

 
AS.1 適用範囲 

 この附属書は，非常用糧食，つくねと野菜のスープの構成及び表示要領について規定する。 

 

AS.2 構成 

構成は，表AS.1による。 

表AS.1－構成 

構成品 数量 

ＧＱ－Ｎ１７００９６ つくねと野菜のスープ，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７００７２ クラッカー，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７００７３ バランス栄養固形食品，非常用糧食用 １ 

ＧＱ－Ｎ１７００９７ じゃがいもサラダ，非常用糧食用 1 

 

AS.3 表示要領 

 表示要領（例）は，調達要領指定書によって指定する場合を除き，図AS.1による。 

 なお，表示は見やすい大きさとする。 

非常用糧食，つくねと野菜のスープ 
 

内容品   つくねと野菜のスープ／クラッカー／バランス栄養固形食品 

じゃがいもサラダ／トレー／スプーン 

納入者    ○○○○株式会社 

          ○○県○○市○○町１－２－３ 

賞味期限ａ）  ２０２７．３ 

納期年月ａ）  ２０２４．３ 

外袋を開封せず，沸騰した，たっぷりとしたお湯で○○分間程度加熱する。 

ただし，製品の保管環境，加熱条件により異なり，更に加熱が必要となる場

合がある（開封して加熱する場合は，内容品の紛失に注意）。  

注ａ） 賞味期限（契約した保証年月を記入する。）及び納期年月は，図AS.1による 

ほか製造者の仕様によって表示してもよい。 

            

図AS.1－表示要領（例） 
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